
MENU NOUVEL AN  
2019 

   

     
Tartare de saumon sauvage d’Écosse  et  
oeufs de saumon sur fond d’artichaut,  

pointe de chèvre « Petit Billy » (moulé à la main)  
au piment d’Espelette, crème acidulée 

  
  

********** 
  

Râble de lièvre rôti sauce poivrade à la Kriek Boon, 
patates douces caramélisées, crème  

de Butternut et bouquetière 
  

  

**********  
  

Fondant tout chocolat Belge, zestes d’orange confits 
au Grand Marnier, crème anglaise 

48,50 € 

SUR RÉSERVATION UNIQUEMENT


